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Newsletter 04/2022 
 
 

DGE-Vernetzungsstelle  
Kita- und Schulverpflegung  

in Mecklenburg-Vorpommern 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hinweis: 
Wenn Sie den Newsletter zukünftig nicht erhalten möchten, senden Sie uns bitte eine 
E-Mail mit dem Stichwort „Newsletter abbestellen“. Die Ausgaben des Newsletters 
finden Sie auch auf der Internetseite  
www.dgevesch-mv.de. 
 
Die dieser Veröffentlichung zugrundeliegenden Projekte werden mit Mitteln des 
Ministeriums für Justiz, Gleichstellung und Verbraucherschutz Mecklenburg-
Vorpommern und des Ministeriums für Bildung und Kindertagesförderung 
Mecklenburg-Vorpommern finanziert.  
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Sehr geehrte Damen und Herren, 
 
mit diesem letzten Newsletter im Jahre 2022 möchten wir Ihnen einen Überblick über 
die vergangenen Veranstaltungen und Aktionen geben, sowie einen Ausblick auf das 
neue spannende Jahr 2023, in dem wir Ihnen auch wieder eine Fülle an Themen und 
Veranstaltungen anbieten wollen. Die ersten Termine stehen schon fest und Sie 
können sich auch bereits mit unserem neuen Online-Anmeldetool für die 
Veranstaltungen registrieren.  
 
Wir bedanken uns ganz herzlich bei allen Referent*innen, die uns über das Jahr 
begleitet haben, bei Allen, die in diesem Jahr unsere Veranstaltungen besucht haben, 
ob online oder in Präsenz, bei Allen, denen wir im persönlichen Gespräch begegnet 
sind und bei Ihnen, den fleißigen Leser*innen unseres Newsletters.  
 
Wir freuen uns auf ein neues Jahr 2023 mit Ihnen und wünschen Ihnen nun ein 
gemütliches und erholsames Weihnachtsfest mit leckerem Essen und lieben 
Menschen. 
 
Bleiben Sie gesund! 
 
 
 
 
 
 
 
Ihr Team der Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung in                         
Mecklenburg-Vorpommern 
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Veranstaltungsvorschau 
 
Abschlussveranstaltung – Güstrow – 01.02.23  

Sie möchten sich mit anderen Speiseanbietern 
vernetzen und austauschen? 
Sie sind auf der Suche nach neuen Ideen und 
Ansätzen für das Gelingen vegetarischer 
Menülinien? 
Dann freuen wir uns, wenn Sie an unserer 
Nachmittagsveranstaltung am 01.02.2023 in der 
Wollhalle in Güstrow teilnehmen. Gemeinsam mit 

einem Fachreferenten aus der Gemeinschaftsverpflegung werden wir einen bunten 
Nachmittag für Sie auf die Beine stellen. Weitere Informationen folgen. 

 
Netzwerktreffen – online – 09.02.23 
„Bio und Regionales in der Schulverpflegung"  

Die Gestaltung eines Netzwerkes 
von Akteur*innen der 
Schulverpflegung, die sich für 
eine nachhaltigere 
Schulverpflegung und der 
Verwendung von bio und 
regionalen Produkten einsetzen, 
ist in den letzten zwei Jahren in 
MV vorangekommen. Dennoch 
sind wir noch lange nicht am Ziel!  
Daher möchten wir mit Ihnen 

gemeinsam auf die Entwicklung in MV schauen und uns den Fragen widmen: Wie 
können wir die Arbeit für mehr Nachhaltigkeit in der Schulverpflegung fortführen? Wie 
den Erhalt und Weiterausbau des Netzwerkes „Bio und regionales in der 
Schulverpflegung in MV“ zukünftig gestalten? Wie schaffen wir noch mehr Interesse 
für nachhaltigere Schulverpflegung?  
Das und vieles mehr möchten wir mit allen Akteur*innen der Schulverpflegung und 
allen Interessierten für mehr Nachhaltigkeit in der Gemeinschaftsverpflegung 
diskutieren und laden Sie daher herzlich für den 09.02.2023 um 15:30 - ca. 18:00 Uhr 
ein, an unserer Online-Veranstaltung teilzunehmen. Notieren Sie sich gern schon 
einmal das Datum und halten Sie sich den Termin frei. Das detaillierte Programm und 
weitere Informationen folgen in Kürze, auch unter https://www.dgevesch-
mv.de/aktuelles/veranstaltungen !  
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Verpflegung von Kindern unter 3 Jahren – online – 23.02.23  
Bereits mit dem Eintritt in die Kita oder 
Kindertagespflege beginnt für die Kleinsten eine 
Umstellung im Bereich der Verpflegung. Bei Kindern 
unter 3 Jahren gibt es einige Besonderheiten und oft 
auch Unsicherheiten auf Seiten des pädagogischen 
Personals und der Küchenkräfte. Mit diesem Online-
Seminar möchten wir Ihnen die Möglichkeit geben 
sich mit einer Expertin auf dem Gebiet der 

Kleinkindernährung auszutauschen und sich zu informieren. Auch der Austausch 
untereinander kann helfen neue Ideen zu finden und sich sicherer im Umgang mit der 
Verpflegung der Kleinsten zu fühlen. Eine Anmeldung ist unter diesem Link bis zum 
17.02.2023 möglich.  
https://www.dgevesch-mv.de/aktuelles/terminansicht/ernaehrung-von-kindern-
unter-3-jahren 
 
Regionales Treffen in Schwerin – 02.03.23 

Am Donnerstag, den 02.03.2023 laden wir Sie zu 
einem regionalen Treffen nach Schwerin ein. 
(Veranstaltungsort wird noch bekannt gegeben) 

 
Dort möchten wir Sie über aktuelle Fragen, 
Erfolge und Herausforderungen auf dem Gebiet 
der Gemeinschaftsverpflegung informieren, mit 

Ihnen ins Gespräch kommen, den Austausch untereinander fördern und Sie bei der 
Organisation von Verpflegungsangeboten in Kita- und Schule begleiten und beraten. 
Die Veranstaltung richtet sich an Kita- und Schulleiter, pädagogisches Personal in Kita 
und Schule, Vertreter*innen von Kita- und Schulträgern, Speisenanbieter sowie weitere 
Interessierte. 
Die kostenfreie Anmeldung ist hier möglich:  
https://www.dgevesch-mv.de/aktuelles/terminansicht/regionales-treffen-kita-
und-schulverpflegung 

 
Mit unserem Kitaessen die Umwelt schützen – online – 13.03.23 

Das Thema „Nachhaltigkeit“ ist in aller Munde und 
auch vor den Kita-Türen macht es nicht halt. In 
einem Online-Seminar erfahren Sie, wie Sie auch 
in der Kita einen Beitrag zur Reduzierung des 
ökologischen Fußabdrucks leisten können. Frau 
Dr. Anja Kofahl leitet mit der Natura-Schule das 
Projekt „Kita2030“, in dem es darum geht, in 
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Kitas nachhaltiger zu gestalten. In dem Online-Seminar wird Sie Erfahrungen aus dem 
Projekt präsentieren, sodass Kitas von Kitas lernen können.  
Die Veranstaltung richtet sich an Erzieher*innen, Kitaleitungen, Hauswirtschaftskräfte, 
Kita-Küchenpersonal und interessierte Eltern.  
Eine Anmeldung ist unter diesem Link bis zum 07.03.2023 möglich.  
https://www.dgevesch-mv.de/aktuelles/terminansicht/online-seminar-2-1 
 

Allergenmanagement in Kita und Schule – online – 30.03.23 
Dieses Online-Seminar richtet sich an die Zubereitenden 
und Verantwortlichen in der Kita- und Schulverpflegung. Sie 
erhalten Hintergrundinformationen zur Allergenkenn-
zeichnung und Hinweise zur praktischen Umsetzung, z. B. 
in Ihrer Küche in der Kita, im Hort oder in der Schule. Das 
Seminar findet am Donnerstag, 30.03.2023 von 14:00 – ca. 
17:00 Uhr statt und wird online über Zoom durchgeführt. 
Eine Anmeldung ist unter diesem Link bis zum 24.03.2023 möglich.  
https://www.dgevesch-mv.de/aktuelles/terminansicht/allergenmanagement-in-
kita-und-schule 

 
SAVE THE DATE:  
Dienstag, 09.05.2023 Tag der Kitaverpflegung (online) 
Dienstag, 24.10.2023 14. Aktionstag Kita- und Schulverpflegung (Rostock) 

 

Rückblick  

Tag der offenen Tür im Justizministerium – 22.10.22 
Am Samstag, den 22.10. stellten sich die DGE-
Sektion MV und die Vernetzungsstellen Kita- und 
Schulverpflegung sowie Senioren-ernährung auf 
dem Tag der offenen Tür des Ministeriums für 
Justiz, Gleichstellung und Verbraucherschutz 
vor. 
An ihrem Beratungs- und Informationsstand 
konnten zahlreiche Verbraucher*innen über die 
Angebote und Arbeit weitergeholfen werden. 
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Das war der 13. Aktionstag Kita- und Schulverpflegung  
Am 08.11.2022 konnten wir Sie endlich 
wieder in persönlich in dem Kongressbereich 
der Messehalle auf der diesjährigen GastRo in 
Rostock begrüßen. Nach einem Grußwort der 
Ministerin für Justiz, Gleichstellung und 
Verbraucherschutz Jacqueline Bernhardt, 
startete das Vormittagsprogramm. 
Auf dem 

Podium wurde gemeinsam mit dem Plenum über die 
Herausforderungen bei der Organisation einer 
gesundheitsfördernden und nachhaltigen Kita- und 
Schulverpflegung in Mecklenburg-Vorpommern 
diskutiert. Als Anstoß dazu dienten die Impulsvorträge 
von Ann-Cathrin Beermann (NQZ), von Katharina 
Kutzner und Meike Halbrügge (VeKi und VeSch MV). 
Ein Stimmungsbild, dass die Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung in den 
vorherigen Monaten in einer Online-Umfrage bei den Akteuren in MV einholte, diente 
hierfür als Grundlage.  

Als Quintessenz kann festgehalten werden, dass es nur 
gemeinsam geht, dass ein regelmäßiger Austausch über 
das Wer? Was? Wann? Wie?  zu einer gelingenden Kita- und 
Schulverpflegung beitragen kann und dass auch in 
schwierigen Zeiten. 
Am Nachmittag fanden jeweils Workshops zu den Themen 
Preiskalkulation von Kita- und Schulessen und der Hygiene 

in der Kita- und Schulverpflegung statt. 
 
Umrahmt wurde der Aktionstag von Ausstellern, die Ihre Angebote zum 
Themenschwerpunkt Ernährungsbildung präsentierten. 
(Verbraucherzentrale MV, Acker e. V, AOK Nordost und der 
DGE-Sektion/Vernetzungsstellen MV. 
Rund 70 Teilnehmer*innen aus allen Bereichen der Kita- 
und Schulverpflegung trafen sich auf dem Aktionstag, um 
sich auszutauschen, weiterzubilden und neue Ideen mit 
nach Hause zu nehmen. 
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NQZ-Vernetzungstreffen in Berlin 9. – 10.11.22 
 
Quelle: NQZ 
Zum diesjährigen 
Herbsttreffen kam das 
Netzwerk der Kita- und 
Schulverpflegung nach 
drei Jahren erstmalig 
wieder in Berlin 
zusammen. So war das 
Vernetzungstreffen 
eine gute Plattform für 
den direkten und 
persönlichen Austausch zu aktuellen Themen und Fragen. 
In bewährter Form berichteten die Vertreter*innen der Vernetzungsstellen Kita- und 
Schulverpflegung, des Bundesministeriums für Ernährung und Landwirtschaft (BMEL), 
des Bundeszentrums für Ernährung (BZfE) und der Deutschen Gesellschaft für 
Ernährung (DGE) über aktuelle und zukünftige Aktivitäten aus den Bereichen 
Kindertagespflege, Kita und Schule. 
 
Alle Highlights der Veranstaltung finden Sie unter dem Link:  
https://www.nqz.de/service/aktuelles/herbst-2022-nqz-vernetzungstreffen 
 
 

„So gelingt es vegetarisch“ – Greifswald – 22.11.22 
Das IN-FORM Projekt „Gesundheitsförderung 
durch eine klimafreundliche vegetarische 
Speiseplanung“ hat zum Ziel, die Kenntnisse der 
für die Schulverpflegung Verantwortlichen rund 
um eine pflanzenbasierte und damit 
klimaschonendere Speiseplanung in Theorie zu 
erweitern. Neben präventiven Aspekten werden 
auch praxisbezogene Kenntnisse vermittelt, um 
für Kinder und Jugendliche eine schmackhafte 

und gesundheitsfördernde Verpflegung zu sichern. 
Es gibt eine Vielzahl von pflanzlichen Lebensmitteln, die auf unterschiedlichste Weise 
zubereitet werden können. Es bestehen abwechslungsreiche Möglichkeiten den 
Schüler*innen schmackhafte und altersgerechte Menüs auf Grundlage des DGE-
Qualitätsstandard für die Verpflegung in Schulen anzubieten. Durch den vermehrten 
Einsatz vegetarischer Speisen, können Sie so positive Grundlagen für die Gesundheit 
und Nachhaltigkeit optimal verbinden. 
Inhalte des Live Seminars am 22.11.22 waren die theoretischen Grundlagen der 
vegetarischeren Verpflegungsangebote in Kitas und Schulen. Um nicht nur theoretisch 

© BLE 
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zu bleiben haben wir Gemeinsam in der Küche im Hort 
Kunterbunt, des Eigenbetriebs „Hanse Kindern“ unter der 
Anleitung des Kochs Arne Fritzsche zwei vegetarische 
Menüs gekocht. Dabei tauschten sich die 
Teilnehmer*innen über Alltagsprobleme und mögliche 
Lösungen in der Gemeinschaftsverpflegung aus. Am 
Ende wurden die zwei vegetarischen Menüs gemeinsam 
verzehrt. 
Es war ein spannender und informativer Nachmittag. Ein 
herzliches Dankeschön an den Koch Arne Fritzsche für 
seinen Einsatz sowie an den Eigenbetrieb "Hanse Kinder" 
für die Organisation und Möglichkeit des Workshops. 
Dankeschön auch an die Teilnehmer*innen des Workshops, die den Weg nach 
Greifswald auf sich genommen haben. Wir freuen uns auf weitere Veranstaltungen mit 
Ihnen. 

 
 
„BioBitte“ – Mehr Bio in öffentlichen Küchen 28.11.22 
Unter dem Titel „Auf dem Weg zu mehr bio-regionaler Gemeinschaftsverpflegung in 
Greifswald und anderen Kommunen in Mecklenburg-Vorpommern“ hatte die BioBitte 
Initiative am 28.11.2022 zur Online-Veranstaltung geladen.  

 
Nach dem Grußwort von Herrn Dr. 
Kachel aus dem Ministerium für 
Klimaschutz, Landwirtschaft, 
ländliche Räume und Umwelt 
Mecklenburg-Vorpommern zeigte 
Frau Löwen auf, wie entscheidend 
Ratsbeschlüsse für die Umsetzung 

zu mehr Bio in der Gemeinschaftsverpflegung sind und welche Schritte es benötigt, 
diese in der Kommune umzusetzen. Es folgte das interessante Praxisbeispiel für 
gelingende kommunale Verpflegung der „Hanse Kinder Greifswald“ von Herrn Lerm. 
Unser früherer Kollege Arndt Müller, nun in der Funktion als Referent einer Fraktion im 
Landtag MV, zeigte die Bedeutung von Bio-Lebensmittel als Baustein einer 
kommunalen Nachhaltigkeitsstrategie auf. 
 
Im darauffolgenden Praxistalk unter der Leitung von Herrn Röhl (a‘verdis) mit Dr. 
Burkhard Roloff (BUND MV), Anna Hope (Regionalwert AG MV), Jacqueline 
Stratonowitsch (Grünes Wunder – Die Voll-Wert-Küche aus Dresden) und Meike 
Halbrügge zeigten wir als Vernetzungsstelle auf, dass der Einsatz von bio-regionalen 
Produkten bisher eine untergeordnete Rolle in der Gestaltung der Schulverpflegung in 
MV spielt und betonten, dass die Kommunikation zwischen den verschiedenen 
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Akteur*innen in der Schulverpflegung ein zentraler Faktor zum Gelingen einer 
nachhaltigeren Schulverpflegung ist. Einigkeit herrschte im Rahmen des Praxistalks 
darüber, dass es neben dem Engagement einzelner notwendig ist, politische 
Rahmenbedingungen zu schaffen, um Mecklenburg-Vorpommern auf dem Weg zu 
mehr Nachhaltigkeit durch bio-regionale Wertschöpfungsketten voranzutreiben. Hier 
werden gegenwärtig durch das Ministerium für Klimaschutz, Landwirtschaft, ländliche 
Räume und Umwelt richtungsweisende Impulse durch die Erarbeitung eines 
Leitfadens für den Einsatz von regionalen und bioregionalen Produkten in der 
Gemeinschaftsverpflegung gesetzt. Wir sind gespannt, wie es in Greifswald und 
insgesamt in Mecklenburg-Vorpommern weitergeht! 
Weiterführende Informationen finden Sie unter www.bio-bitte.info 
 
 

Zahngesunde Ernährung für Kitakinder – 01.12.22 
Bereits zum zweiten Mal war die Veranstaltung, 
welche gemeinsam mit der DGE-Sektion MV 
organisiert und durchgeführt wurde, gut besucht. 
Die Zahnprophylaxe-Fachfrau der Stadt Schwerin, 
Frau Liane Riese berichtete, wie wichtig es sei, den 
Kindern das Zähneputzen als Ritual näher zu 
bringen. Immer noch gebe es zu viele Kitas in 
denen die Zähne nicht geputzt werden, so ihre 
Erfahrungen aus der Stadt Schwerin.  
In der Kita ist es nicht ausschlaggebend, dass die Zähne sauber werden, sondern, dass 
die Kinder das Zähneputzen in den Alltagsablauf einbauen. Um die Zähne weiterhin 
gesund zu halten, wird ein zuckerfreier Vormittag empfohlen, was bedeutet, dass das 
Frühstück auf zuckerfrei umgestellt werden kann. Außerdem bedeutsam für die 
Zahngesundheit sind u.a. Calcium, Vitamin D in Form von Lebensmitteln und Fluorid 
zum Auftragen auf die Zähne. Gesine Ross von der DGE-Sektion MV gab Tipps zum 
Umgang mit Zucker und Süßigkeiten und Katharina Kutzner verglich den DGE-
Qualitätsstandard für die Verpflegung in Kitas mit den Empfehlungen für eine 
zahngesunde Ernährung. Hierbei kam raus, dass dies nicht unbedingt übereinstimmt. 
Denn nicht immer ist das was für die Zähne gut ist, auch gut für die Verdauung und 
umgekehrt.  
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BioRegionale Tafelrunde Rostock – 08.12.22 
Wir als Vernetzungsstelle Schulverpflegung in MV 
haben in der BioRegionale Tafelrunde das 
Beratungsangebot der Vernetzungsstellen 
vorgestellt und konnten im Anschluss im Gespräch 
unter anderem mit Trägern aus MV erarbeiten, dass 
vor allem praktische Workshops von Interesse sind, 
um nachhaltige (Kita-) und Schulverpflegung in MV 
voranzubringen. Hier werden wir als 
Vernetzungsstelle schauen, was wir im nächsten 
Jahr für Angebote machen können. Um Austausch 
und Anregungen rund um das Thema „Mehr Bio aus 

der Region“ in der Gemeinschaftsverpflegung geht es seit Juni 2022 in der 
BioRegionalen Tafelrunde, die der BUND Rostock regelmäßig veranstaltet: 
https://stadtgestalten.org/MehrBio/ 
 
 
Zwischen Lust und Verantwortung  
Schule als Lebensort: BNE-Tagung in Rostock – 08.12.22 
Die Ergebnisse des dreijährigen Modellprojekts 
„BNE-Modellschulen MV“ wurden am 08.12. in 
Rostock vorgestellt. Die Vernetzungsstelle Kita- 
und Schulverpflegung nahm an dieser Fachtagung 
teil, um sich zu informieren und zu vernetzen. Im 
Austausch mit den Modellschulen wurden aktuelle 
Entwicklungen in den Schulen in MV vorgestellt.  
An dem Beratungs- und Informationsstand der Vernetzungsstelle wurden der DGE-
Qualitätsstandard für die Verpflegung in Kitas- und Schulen sowie verschiedene 
Materialien zur Ernährungs-und Verbraucherbildung vorgestellt.  
 
Weitere Informationen zum Thema BNE auf dem Bildungsserver  
https://www.bildung-mv.de/schueler/schule-und-unterricht/bildung-fuer-
nachhaltige-entwicklung/  
 

 
 
 
 
 

BUND Rostock, Stefanie Maack 
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Infos 
EU-Schulprogramm – Jetzt Anmelden (Schuljahr 2023/34) 

Das EU-Schulprogramm verfolgt das Ziel, Kinder an 
eine gesunde und ausgewogene Ernährungsweise 
heranzuführen und gesündere 
Ernährungsgewohnheiten zu prägen sowie mit den 
Prozessen in der Land- und Ernährungswirtschaft 
bekannt zu machen. Der anhaltende Rückgang beim 
Obst-, Gemüse- und Milchverbrauch von Kindern soll 
damit aufgehalten bzw. umgekehrt werden. 

Das Ministerium für Klimaschutz, Landwirtschaft, ländliche Räume und Umwelt ruft 
alle Schulen mit den Jahrgangsstufen 1 bis 4 und Förderschulen auf, sich bis zum 31. 
Januar 2023 um die Teilnahme am Programm für das Schuljahr 2023/2024 zu 
bewerben. 
Die Bewerbungsunterlagen stehen unter "Publikationen und Dokumente" bereit. 
Nach dem Bewerbungsverfahren der Schulen werden in einem 
Interessenbekundungsverfahren Unternehmen gesucht, die die Schulen mit frischer 
Milch und frischem Obst oder Gemüse beliefern. Zum Ende des aktuellen Schuljahres 
werden dann die Schulen über die Teilnahme im kommenden Schuljahr sowie über die 
Angebote zu den pädagogischen Begleitmaßnahmen informiert. 
Weitere Informationen direkt beim Ministerium für Klimaschutz, Landwirtschaft, 
ländliche Räume und Umwelt MV. 
https://www.regierung-
mv.de/Landesregierung/lm/Landwirtschaft/Landwirtschaft/EU-Schulprogramm/ 

 
 
Digitales Angebot der DGE – WissensSchnittchen 
 
Quelle Text und Bild: DGE 
Nächster Termin: Januar (wird auf der Internetseite bekanntgegeben) 
 

Die digitalen Veranstaltungen richten sich v. 
a. an Küchenpraktiker*innen. Im 
Vordergrund steht nach dem Impuls-Vortrag 
der Austausch zu Erfahrungen, 
Fragestellungen, Ideen und 
Umsetzungsbeispielen. Dazu gibt es 
zunächst einen 30minütigen moderierten 
Austausch mit allen Beteiligten und im 

Anschluss bieten wir die Gelegenheit sich in einem Breakout-Room 30 Minuten lang 
zu vernetzen bzw. ohne Moderationsteam auszutauschen.   

© Julien Tromeur - Fotolia 
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Die Veranstaltung findet monatlich statt, die weiteren Termine veröffentlichen wir 
kurzfristig in der Rubrik „Aktuelles“ in jeder Lebenswelt. 
Die Teilnehmerzahl pro Veranstaltung ist auf 100 Personen begrenzt. Nach einer 
kurzen Registrierung erhalten die Teilnehmenden einen personalisierten Zugangslink. 
Sollten sie den Termin nicht einhalten können, nutzen sie bitte die Gelegenheit und 
stornieren sie die Anmeldung, damit weitere Interessent*innen auch kurzfristig die 
Möglichkeit haben, dabei zu sein. 
https://www.schuleplusessen.de/aktuelles/aktuelles/meldung/article/4-wissenssc/ 
 

Wir sind nun auch auf LinkedIn zu finden 

Quelle Text und Bild: dge.de 

Schon gesehen? Die Fokusseiten der Sektionen und 
Vernetzungsstellen der Deutschen Gesellschaft für Ernährung 
e.V. (DGE) auf LinkedIn sind online. Sie finden die Seiten auf 
dem LinkedIn-Account der DGE unter „Verbundene Seiten“. Hier 
erhalten Sie Informationen und Vernetzungsmöglichkeiten über 
regionale Aktivitäten zum Thema Ernährung von Fachkräften für 
Fachkräfte.  

Mit den Fokusseiten erweitert die DGE ihre Präsenz auf LinkedIn. Damit schafft sie 
Einblick in Arbeitsbereiche, Strukturen und Kooperationen der DGE und verstärkt die 
direkte Kommunikation mit den Sektionen und Vernetzungsstellen. Auch die 
Vernetzungsstellen Kita- und Schulverpflegung haben extra Fokusseiten, auf denen 
Sie nun auch Beiträge aus MV finden können.  
Nähere Infos finden Sie hier:  
https://www.dge.de/nachrichten/detail/social-media-dge-erweitert-ihre-praesenz-
auf-linkedin/ 
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